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モモヘレモモヘレ

¥2,950¥2,950

イチボイチボ

¥2,450¥2,450

ランプランプ

¥2,450¥2,450

マルシンマルシン

¥2,450¥2,450

ヒウチヒウチ

¥2,450¥2,450

ラムの中⼼にあり、クセがなく上質な部位。
モモ⾁の中で最もキメが細かく
ヘレのような柔らかさ。

ラムの中⼼にあり、クセがなく上質な部位。
モモ⾁の中で最もキメが細かく
ヘレのような柔らかさ。

脂と⾚⾝とのバランスが
⾮常に良く柔らかく上品。
⾁本来の濃厚な味を楽しめます。

脂と⾚⾝とのバランスが
⾮常に良く柔らかく上品。
⾁本来の濃厚な味を楽しめます。

柔らかい⾷感に定評のあるヒウチ。
⽜⾁ファンからはサーロインを超える
おいしさと称されるほどです。

柔らかい⾷感に定評のあるヒウチ。
⽜⾁ファンからはサーロインを超える
おいしさと称されるほどです。

⾁質はとても柔らかく
上質な⾵味と
コクがある⾚⾝のお⾁です。
マルシンを⾷べて
⾚みの美味しさに
⽬覚める⽅も多い部位です。

⾁質はとても柔らかく
上質な⾵味と
コクがある⾚⾝のお⾁です。
マルシンを⾷べて
⾚みの美味しさに
⽬覚める⽅も多い部位です。

あっさりしているけど、ジューシー。
⾚⾝の良いところと脂⾝の良いところ
をいいとこ取りしたような部位が
イチボです。

あっさりしているけど、ジューシー。
⾚⾝の良いところと脂⾝の良いところ
をいいとこ取りしたような部位が
イチボです。

(  ¥2,695)税込 (  ¥2,695)税込

(  ¥2,695)税込 (  ¥2,695)税込

(  ¥3,245)税込


